Palmira (L)

Laboratorio de
Tecnologia de Carnes

El laboratorio se enfoca en las siguientes actividades:

Docencia: practicas de laboratorios de los cursos de pregrado de ingenieria agroindustrial y zootecnia
y de posgrado como la Maestria en Ingenieria Agroindustrial y el Doctorado en Ciencia y Tecnologia
de Alimentos.

Investigacion: proyectos de investigacién para transformacién y conservacién de productos carni-
cos ( todo tipo de carnes).

Extension: eventualmente cursos con el acompanamiento de la oficina de Extensién de la Univer-
sidad.
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