Palmira (L)

Laboratorio de
Tecnologia de leches

Docencia: andlisis fisicoquimico de leche, procesos de transformacién de la leche en derivados, formulacién de productos lacteos y analisis
sensorial de los productos elaborados.

Investigacion: desarrollo de actividades experimentales requeridas por semilleros de investigacién, tesis de maestria en Ingenieria

Agroindustrial y Doctorado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos en las cuales se aborda la formulacién y evaluacién de productos enri-
quecidos con compuestos bioactivos extraidos de residuos de la industria alimentaria, estudio y aprovechamiento de polimeros natura-
les.

Extension: asesoria en andlisis de leche, formulacién y desarrollo de productos lacteos, pruebas de andlisis sensorial de productos lac-
teos, capacitacion en sistemas de gestidn de calidad e inocuidad de alimentos y bebidas (BPM, HACCP, NTC-ISO 22000, NTC-1SO
9001).

Servicios

@} Adulteraciones en leche (NTC 399).
o @} Anilisis fisico-quimico de leche (Decreto 616 de 2006).
Eq Ul Pos @} Elaboraciéon de dulce de leche y manjar blanco (NTC 3757).
Agitador mecdnico @} Elaboracion de helado (NTC 1239).
Autoclave @} Elaboracion de yogurt (NTC 805).
Balanzas analiticas y de precision lab i5n d "
Baio térmico @} Elaboracion de mantequilla (NTC 734).
Batidora de helado @} Elaboracién de queso campesino.
Cabina de flujo laminar @ Elaboracién de queso doble crema.
Cdmara pard estudios de determinacidn de vida dtil @} Curso sobre buenas pricticas de manufactura (Res. 2674 de 2013).
Campana extractora de gases y humos . ) .
Centrifuga para andlisis de grasa en leche @} Andlisis de peligros y puntos de control criticos - HACCP (APPCC)
Congelador horizontal NTC 5830.
Descremadora @} Capacitacién y asesoria en la implementacién de sistemas de gestién
Espectrofotémetro de calidad (NTC - ISO 9001).
Estufa de s ecajo por ;Onvlecc'oln @} Capacitacion y asesoria en la implementacion de sistemas de gestion
Estuja de 'j eca ; @ Va;'o de inocuidad de los alimentos (NTC - 1SO 22000).
omogenizaadaor
Medidor de actividad de agua @} Herramientas basicas aplicadas al mejoramiento de la calidad de pro-
pH -metro ductos alimenticios.
Planchas de calentamiento @} Inspeccion y muestreo para atributos segiin NTC-1SO 2859.
Refriger “d;’r ver t'C;[ @} Inspeccion y muestreo para variables segin NTC-ISO 3951.
Ultrasonido , . p
Ultra-turrax @} Asesoria en formulacién de productos lacteos.
@} Técnicas basicas para la evaluacién sensorial de alimentos y bebidas.
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